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PRODUCTO: ARANDANO DESHIDRATADO 100% ARANDANO 

IMAGEN REFERENCIAL: 

                               

           

DESCRIPCION DEL PROCESO 

DE PRODUCCION  :  

Producto deshidratado, que consiste en la extracción y evaporación de 
líquidos del fruto como proceso básico. No contiene aditivos, conservantes, 
persevantes, endulzantes ni colorantes. Libre de Modificación Genética 

VARIEDADES Arándano Biloxi, Misty , Legacy  

CARACTERISTICAS DEL 
PRODUCTO  : 

FISICO 

Color: Propio de la variedad 

Olor:  
Característico de la fruta, exento de olores 
extraños 

Textura:  Suave - firme 

Sabor:  Intenso sabor dulce-ácido 

METAL DETECTOR  

Ferroso: 3.0 mm 

No Ferroso:  3.5 mm 

Acero inoxidable: 4.5 mm 

EMPACADO Y 
PRESENTACION: 

Presentación comercial 
Enteros empacados en bolsas plásticas de 
300 / 500g. De acuerdo a lo requerido por 
el cliente. 
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 BOLSAS  : Bolsas PEBD - Grado alimenticio  Bags PEBD - Food Grade 

CAJAS  : 
Cajas de cartón corrugado 10Kg no 
impresas 

Corrugated Cardboard Boxes no print 

ETIQUETADO  : 
Incluirá: Nombre del producto (Descripción); variedad; peso; embalaje de identificación; 
país; trazabilidad (fecha de producción) 
Esta información es previamente aprobada por el cliente 
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CONSIDERACIONES DE 
ETIQUETADO  : 

Debe usarse, una etiqueta por cada caja de producto terminado 
Debe ser utilizado, cuatro códigos de producción máximo por contenedor 
Esta información es previamente aprobada por el cliente 

CODIGO DE TRAZABILIDAD  
: 

Se usará el siguiente formato: XXX YY ZZ 
 
Dónde: 
 
XXX: Día juliano de producción 
   YY: Dos últimos dígitos del año 
   ZZ: Turno de producción 
 
Ejemplo: Producción 22 de Agosto de 2020 
 
CÓDIGO DE TRAZABILIDAD: 2352001 

ALMACENAJE  : 

En un lugar limpio, fresco, y seco (se recomienda como máximo de temperatura 
de 18° a 20 °C), bajo estrictas condiciones sanitarias, libre de olores y materiales 
extraños que puedan transferirse al producto. 

VIDA UTIL  : 12 meses, conservado en su empaque original 

TRANSPORTE Fresco, limpio y seco. Unidad Cerrada. Temperatura ambiente. 

USO PREVISTO  : 

Ideal para niños, madres gestantes, adolescentes, adultos mayores, deportistas, 
vegetarianos, estudiantes, celíacos y personas que cuidan su figura y su salud. 
Una vez abierto se recomienda su consumo inmediatamente. De consumo directo, 
mezcla, y como insumo de repostería u otros productos. 

ALERGENOS  : Libre de alérgenos 

GMO  : 
"Este no es un producto GMO (Organismo Genéticamente Modificado) de 
acuerdo con EC 1829/2003 y 1830/2003". 
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FIRMADO POR EL CLIENTE 
FIRMADO POR: 

AGRICOLA Y GANADERA CHAVIN DE HUANTAR S.A. 

APROBADO POR 
 
NOMBRE: ………………………………………………….……………….. 
 
 
POSICION: …………………….………………………………..………. 

APROBADO POR  
 
NOMBRE: ………………………………………………………………….. 
 
 
POSICION: …………………………….…….……………………………. 

 


