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LABEL: Super Life

COMPANY: Super Sacha Inchi S.A.C.

PRODUCT: Sacha Inchi Gelatinized Powder 

SCIENTIFIC NAME: Plukenetia Volubilis Linneo

PLACE OF ORIGIN: San Martin, Peru.

 PRODUCT DESCRIPTION :

Super Life gelatinized protein powder is a high quality vegetable protein,

of soft flavor and easy digestion for children and adults. Due to its high

digestibility rate, it exceeds traditional proteins. This protein powder has

an excellent composition of essential and non-essential amino acids with

high percentages of the most valuable ones. In its natural composition, it

contains omega 3 which is important to ensure a good cardiovascular

function and microcirculation in the brain. The Sacha Inchi (Super Life)

gelatinized protein powder has a functionality that allows to enrich in

protein a large amount of food: dairy, meat, flour and doughs; give

texture and stabilize emulsions. It is easily hydrated, forming gels and

emulsions that resist a wide range of heat treatments, even in the

presence of sodium.

PRODUCTION:

The consumption of our Sacha Inchi (Super Life) Gelatinized Powder and Sacha

Inchi seed known as "Inca Peanut" is of vital importance in our diet because it has

a very high content of oils and protein. This seed (PlukenetiaVolubilis Linneo) is

native to the Peruvian Amazon, San Martin, Ucayali, Amazonas, Madre de Dios and

Loreto. Super Life is an organic product withoutadditives, product of an industrial

mechanical process of extrusion and milling, without solvents or chemicals, in which

the peel and part of the oil has been removed. Due to its nature it does not contain

antinutritional factors, so it does not require refining.
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ESSENTIAL
COMPOSITION AND
QUALITY FACTORS

INGREDIENTS: 100% Sacha Inchi seeds oil

FOOD ADDITIVES: None

COMPOSITION:

NUTRITIONAL VALUE:



PACKAGING:   

SHELF LIFE AND CONSERVATION:
Twenty-four months, depending on the conditions of conservation.

Keep the gelatinized powder in a fresh and dry environment, away from

light and heat. Sacha Inchi gelatinized powder has a long shelf life

thanks to the presence of natural antioxidants, carotene and alpha-

tocopherol in its composition. This is an advantage to preserve its

nutritional qualities, aroma and flavor.

                                      

20kg

Box x 40 doypacks  of  250 g

Doypacks  of 250 g

Box of  20 kg x 4 bags  of 5kg  Bag of 5kg 



USES:
It enriches with protein all kinds of raw, cooked or canned food, and

beverages: breads, doughs, dairy, meat. It can also be used by adding

it to regular organic flour for baking. It is an ingredient for food

products, nutraceuticals, pharmaceuticals and cosmetics.

INSTRUCTIONS:
Suggested daily dose: 50 grs approximately 2 tablespoons of Super Life

Sacha Inchi gelatinized powder per day. To be served with beverages or

desserts.

STORAGE:
Store at room temperature not exceeding 18° C (64 ° F) and 60%

humidity, in a cool, dry place.

 SACHA INCHI GELATINIZED POWDER:

-Super Life Sacha Inchi gelatinized powder is gluten free. It is processed

and packaged in gluten-free facilities.

- Super Life Sacha Inchi gelatinized powder does not contain animal

products and qualifies as a vegan food. In addition, our processing

method does not include the use of raw materials containing animal

products.

- Super Life Sacha Inchi gelatinized powder does not present in its

composition genetically modified products.

-Super Life Sacha Inchi gelatinized powder is not an irradiated product.

- Super Life Sacha Inchi gelatinized powder does not contain trans fats.
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Consultations

Please direct all inquiries and other communications to: 

Company Name: Super Sacha Inchi S.A.C.

Mobile phone: 20603837356 

Email: ventas@supersachainchi.com

Web: www.supersachainchi.com.pe

We work with love and passion to  provide health and nutrition!

SUPER SACHA INCHI S.A.C.

ORDER SPECIFICATIONS:

Shipping: FOB Callao.

Minimum order: 100 kg / 5 boxes

Delivery time: To be negotiated.
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MARCA: Super Life

EMPRESA: Super Sacha Inchi S.A.C.

PRODUCTO: Harina  Gelatinazada de Sacha Inchi

NOMBRE CIENTÍFICO: Plukenetia Volubilis Linneo

ORIGEN: San Martín, Perú.

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO:

La harina proteica gelatinizada Super Life es una proteína vegetal de alta

calidad, de sabor suave, de fácil digestión para niños y adultos; por su

alto índice de digestibilidad supera a las proteínas tradicionales. Tiene

una excelente composición de amino ácidos esenciales y no esenciales,

completa y con altos porcentajes de los mas valiosos. En su composición

natural contiene omega 3, muy importante para asegurar el buen

funcionamiento cardiovascular y la micro circulación en el cerebro. La

Harina proteica gelatinizada de Sacha Inchi (Super Life) tiene una

funcionalidad que le permite enriquecer en proteína una gran cantidad

de alimentos: lácteos, carnes, harinas y pastas, dar texturas y estabilizar

emulsiones, se hidrata con facilidad, formando geles y emulsiones que

resisten a una amplia gama de tratamientos térmicos, aun en presencia

de sal.

OBTENCIÓN DEL PRODUCTO:

El consumo de nuestra Harina Gelatinizada de Sacha Inchi (Super Life),

semilla de Sacha Inchi conocida como “maní de los Incas” cobra vital

importancia en nuestra alimentación ya que posee altísimo contenido de

aceites y proteína. Esta semilla (Plukenetia Volubilis Linneo) es oriunda de

la Amazonía peruana, San Martín, Ucayali, Amazonas, Madre de Dios y

Loreto. Super Life es un producto orgánico sin aditivos, producto de un

proceso industrial mecánico de extrusión y molienda, sin solventes ni

productos químicos, en el que se ha retirado la cascara y parte del

aceite. Por su naturaleza no contiene factores anti-nutricionales, por lo

que no requiere refinación.
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FACTORES ESENCIALES
DE COMPOSICIÓN Y
CALIDAD

INGREDIENTES: 100% aceite de semillas de Sacha Inchi.

ADITIVOS ALIMENTARIOS: Ninguno

COMPOSICIÓN:

CALIDAD NUTRITIVA:



ENVASADO:   

TIEMPO DE VIDA Y CONSERVACIÓN:

Veinticuatro meses, dependiendo de las condiciones de conservación,

mantener la harina gelatinizada en ambiente fresco y seco, apartado

de la luz y el calor, la harina gelatinizada de Sacha Inchi tiene buena

estabilidad por la presencia de antioxidantes naturales, caroteno y alfa

tocoferol en su composición, es una ventaja para su estabilidad y para

conservar las cualidades nutritivas, su aroma y sabor.

                                      

20kg

Caja x 40 doypacks  de 250 g

Doypacks  de 250 g

Caja de 20 kg x 4 bolsas de 5kg 
Bolsas de 5kg 



USOS:

Enriquece en proteína todo tipo de alimentos, crudos, cocidos,

conservas y bebidas: panes, pastas, lácteos, cárnicos; también puede

ser usada agregándose a la harina orgánica regular para el horneado.

Es ingrediente para productos alimenticios, nutraceúticos,

farmacéuticos y cosméticos.

INSTRUCCIONES:
Dosis diaria sugerida 50 grs aproximadamente 2 cucharadas de harina

gelatinizada de Sacha Inchi Super Life por día. Acompañado de sus

bebidas o postres preferidos.

ALMACENAJE:

Almacenar a temperatura no mayor a 18 ° C (64 ° F) y 60 % de

humedad relativa, en un lugar fresco y seco.

HARINA GELATINIZADA DE SACHA INCHI:

-La harina gelatinizada de Sacha Inchi Super Life es libre de Gluten, se

procesan y empacan en instalaciones sin Gluten.

-La harina gelatinizada de Sacha Inchi Super Life no contiene productos

de origen animal y califica como alimento vegano, además, nuestro

método de procesamiento no incluye el uso de materias primas que

contienen productos animales.

-La harina gelatinizada de Sacha Inchi Super Life no presenta en su

composición productos genéticamente modificados.

- La harina gelatinizada de Sacha Inchi Super Life no es un producto

irradiado

-La harina gelatinizada de Sacha Inchi Super Life no contiene grasas

trans.
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Consultas

Por favor dirigir todas las consultas y cualquier otra comunicación

a: 

Razón Social: Super Sacha Inchi S.A.C.

Celular: +51 965-720-043 /  +51 940-398-911

Ruc: 20603837356 

Correo: ventas@supersachainchi.com

Web: www.supersachainchi.com.pe

¡Trabajamos con amor y pasión para entregar salud y nutrición!

SUPER SACHA INCHI S.A.C.

ESPECIFICACIONES DE PEDIDO:

Envío: FOB Callao.
Orden mínima: 100 kg / 5 cajas 

Plazo de entrega: A negociar.


