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NOMBRE DEL PRODUCTO Fideos de quinua con circuma MIReina
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Fideos de quinua con alto contenido de
proteina y fibra dietaria, sin preservantes,
deliciosos, elaborados con harina de quinua
selccionada de la sierra del Perti.

Es un alimento ideal para todo tipo de
personas, en especial para quienes no
consumen gluten, y es de facil preparacion: 5
minutos (tiempo de coccion).

COMPOSICION

100% harina de quinua seleccionada como
ingrediente principal, almidén de papa, clara
de huevo pasteurizada, clircuma en polvo y
goma guar. Todos los ingredientes cuentan con
certificado de calidad vigente que cumple con
laNTP206.010.2016

INFORMACION NUTRICIONAL

Tamafio de porcién: 57g

Porcién por envase: 4

Calorias: 214

Cantidad por porcion (% valor diario en una
dieta 2000 calorias)

Grasa total 0.7%

Proteina 13%

Fiebra dietaria 13%

Carbohidratos totales 16%

CRITERIOS DE CALIDAD

Registro Sanitario (RSA) E6700118N NAEVSC
NTP206.010.2016




Criterios organolépticos

Criterio fisicoquimicos

Criterios microbiolégicos

Color: amarillo uniforme
Olor y sabor: caracteristico a pasta de quinua
sin sabor residual amargo.

Humedad 5-10%

Salmonella sp. (en 25g) Ausencia

N. de Mohos (UFC/g) < 100 estimado

N. de Coliformes (NMP/g) < 3

N. de Staphylococcus aureus (en 25g) <3
RM591MINSA

NTS No 71 MINSA/DIGESA V 01

RM 591 del 2008

ENVASE

En bolsa BOPP y caja de cartén.

Bolsa BOPP cristal 20 MIC/PP, con certificado
de calidad, requisitos de inocuidad
(monémeros residuales y metales pesados) y
analisis microbiologicos.

Caja de carton CMPC C-15.7 ecoldgico,
reciclable, ya que proviene de bosques
sostenibles, certificacién FSC y PEFC.

PRESENTACION

Cajas de 227g (peso neto).

TIEMPO DE VIDA UTIL

En condiciones de almacenamiento indicadas,
12 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Lugar limpio, ventilado, seco, alejado de
contaminantes, olores fuertes e insectos.
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